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SPECIFIKACIA

NARIADENIE RADY (ES) ¢. 510/2006

tykajuce sa chranenych zemepisnych oznaceni a chranenych oznacéeni pévodu

ZIADOST O ZAPIS: CLANOK 5

ZAZRIVSKE VOJKY*
CHOP () CHZO (x)

Specifikacia:
(sahrn poziadaviek podra ¢lanku 4 ods.2)

Nazov: ,,ZAZRIVSKE VOJKY*
Opis:

Zazrivskymi vojkami je pomenovany udeny alebo neGdeny pareny syr
tvaru niti s dizkou 10 — 70 cm a hribkou od 2 do 16 mm. Vyréba sa
tradicnym sp6sobom - parenim vykysnutého a ciastocne  prezretého
hrudkového syra v horlGcej vode, jeho vytahovanim rucne, pripadne
pomocou dvoch valcov s draZzkami otacajucich sa proti sebe do tvaru
dihych niti , ktoré sa podl'a miestneho narecia nazyvaju vojky. Vytiahnuté
a upravené vojky sa skupinovo ukladaju vorne alebo skratene, pripadne v
strede zviazané vojkou.

Charakteristické organoleptické vlastnosti st dané vytvorenou vlaknitou
Struktarou vytiahnutych vojok z pareného syrového cesta.

Udené a nelGdené Zazrivské vojky sa odliduju hlavne farbou a véiou.
Udené Zazrivské vojky maji mierne ZItl az zlatoZIta farbu, charakteristicku
dymovu voénu a mierne vysSi obsah soli. Neludené Zazrivské vojky su bielej
az smotanovobielej farby bez dymovej véne. Struktdra a konzistencia
je v obidvoch druhoch rovnaka.

Zazrivské vojky sa na trhu ponukaju v potravinarskej folii v skupinovom
baleni odliSujicom sa hmotnost’ou balenia vyrobku.
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Vlastnosti:

Farba: biela az smotanovobiela, mierne Zltkasta alebo zlatozZlta v pripade
Gdenych druhov

Konzistencia: Vojky maju oddelujuce sa vlakna s pruznou aZz pevnejSou, ale
nie tvrdou konzistenciou, zrenim pruznost' klesa, vyrobok ma
vysoku pevnost v tahu vdaka vlaknitej Struktire s dobre sa
oddelujucimi vldknami.

Vona a chut: mliecna, lahodna syrova, slana, mierne kyslasta, typicka dymova
pri Gdenych druhoch

Zlozenie: Susina: najmenej 40 % hmot.
Tuk v suSine: najmenej 26 % hmot.

Sol’ jedla: najviac 5,5 % hmot. pre netdené a 6,0 % hmot.
pre Udené

Mikrobiologické vlastnosti:

Zazrivské  vojky su  parenym  syrom  vyrobenym z
hrudkového  syra obsahujucim hlavne  termorezistentnu
kyslomlie¢cnu  mikrofléru z rodov: Lactococcus, Streptococcus a
Lactobacillus.

Zemepisna oblast’

Vyroba Zazrivskych vojok sa uskuto¢nuje v obci Zazrivd. Zemepisna oblast je
ohranic¢enda zo severu obcou Oravska Lesna, zo zapadnej strany obcou Terchova,
na juhu obcou Pérnica a na vychode hrebenmi vrchov Para¢ a Mincol.

Obec Zazriva a jej katastralne Uzemie zasahuje do niekolkych horskych celkov
a podcelkov Fatransko-tatranskej oblasti a Strednych Beskyd. Stred tvori
Z&zrivska brazda, v ktorej je stred osidlenia obce. Reliéf Uzemia je lucovito
modelovany rie¢nou sietou Zazrivky a jej pritokov, pozdiz ktorych je rozlozené
laznicke osidlenie jedenastich zazrivskych osad (Biela, Plesiva, Dolina, Raztoky,
Grine, Petrova, Demkovska, Havrania, Kozinska, Kongita, Ustredie). Osidlenie
hypsometricky vystupuje az do vySky 880 m n.m., ¢o je viac ako 300-metrovy
vyskovy rozdiel osidlenia obce. Rozloha obce je 67,250 km?.

Zazrivské brazda, na severe lemovana vyraznymi Kysuckymi bradlami Kozinec

995 m n.m.), Havransky vrch (970 m n.m.), Okruhlica (1076 m n.m.) a zapadne
leZiaci Pupov (1095 m n.m.), je sucastou Kysuckej vrchoviny. Na juhozépade
a juhu Gzemie lemuju horské celky Malej Fatry, casti Krivanskej Fatry, podcelku
Rozsutec a Osnica. Nad sitokom Petrovského potoka a Zazrivky sa dviha bocny
chrbat Malého Rozsutca (1343 m n.m.) s kétou Capica (880 m n.m.) a kétou



44.

4.5.

1284 m n.m. Zvychodu Uzemie obklopuje Oravskd Magura s podcelkami
Kubinska hol'a a Parac.
(Priloha ¢. 1 — Mapa vymedzeného Uzemia)

Do6kaz o povode

Identifikacia vyrobku je zabezpecena uvedenim nazvu ,,Zazrivské vojky*, mena
vyrobcu a adresy vyrobnej prevadzky na obale. Garancia p6vodu vyrobku
z chrdneného zemepisného Uzemia je dand zemepisnou prisluSnostou miesta
prevadzky vyrobcu v presne ohrani¢enom zemepisnom Uzemi, na ktorom sa
mozu Zazrivské vojky vyrabat'.
(Priloha ¢. 2 — Vyrobné Stitky)

Metoda vyroby

Hoci od prvych historickych zdznamov uplynulo niekolko rokov, tradi¢ny
vyrobny postup pareneho syra Zazrivské vojky sa s menSimi Upravami zachoval
az dodnes.

Na vyrobu pareneho syra Zazrivské vojky sa pouziva hrudkovy syr vyrobeny
z kravského surového alebo z kravského pasterizovaného mlieka s pridavkom
kyslomlie¢nej kultary. Kvalita mlieka sa pravidelne kontroluje a zaznamenava u
vyrobcov hrudkového syra, pricom sa sledujd tieto parametre: inhibi¢né latky,
teplota, kyslost, tuk, Specificka hmotnost a beztukovd suSina. Stanovenie
celkového poctu mikroorganizmov a pocétu somatickych buniek vykonavaju
akreditované laboratoria.

Hrudkovy syr obsahuje najmenej 48 % hmot. suSiny a najmenej 35 % hmot.
tuku v suSine a m& pH 4,9 — 5,2. VVzhl'ad hrudkového syra je uzavrety, hladky,
primerane okoéreny, bielej az krémovej farby.

Povod hrudkového syra neovplyviiuje kvalitu vyrobku.

Kravsky syr po dosiahnuti pozadovanych parametrov (kyslost, pariaca
schopnost) sa nakrdja na pasy, ktoré sa postrihaju a paria v horicej vode
(teplota vody 70 — 95 °C), syr sa miesi drevenou lopatkou alebo mechanickym
mieSadlom az do dosiahnutia kompaktnej plastickej hmoty — pareniny. Parenina
sa dalej rucne spracovava miesenim, prekladanim a pretahovanim az do
dosiahnutia vlaénej, hladkej a I'ahko tvarovatelnej konzistencie. VVzniknuté syrové
cesto sa ihned vytahuje ruéne, pripadne pomocou dvoch valcov s
drazkami ot&cajlcich sa proti sebe do tvaru dlhych niti, ktoré okamzZite padaju
do studenej pitnej vody.

Vytvarované syrove vojky sa v studenej pitnej vode schladia, aby si zachovali
tvar (2 - 10 minat) a po vychladnuti sa namotavaju na motovidlo. Po namotani
sa na jednom konci prerezu av strede zviazu jednym syrovym vlaknom -
vojkou. Prerezané a zviazané vojky sa solia ponorené v nasytenom solnom
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roztoku tak, aby vysledny obsah soli neprekrocil 55 % hmot. pri netdenych
vyrobkoch alebo 6,0 % hmot. pri Udenych vyrobkoch. Aby sa vojky zbavili
prebytocnej slanej vody, zavesia sa na drevenu alebo antikorovu ty¢, kde z nich
voda stecie.

Pri vyrobe udenych vojok sa syry udia priamym studenym dymom s teplotou
priblizne 30 °C v tradicnej drevenej alebo kovovej udiarni alebo v udiarni
s natenou cirkulaciou vzduchu dymom z tvrdého dreva az do ziskania zlatoZltej
farby.

Syry sa balia do potravinarskej folie.

Suavislost’

Zazriva je typickd horska obec s nadmorskou vySkou od 600 — 900 m n.m.
s podhorskymi a horskymi lukami, teda podmienkami vhodnymi na chov a
pasenie oviec a hovadzieho dobytka s naslednym spracovanim mlieka na syry.
Tato prednost’ horského prostredia obyvatel'stvo vyuZilo avyuZiva uZ od
osidlenia tohto Gzemia aZ doteraz a z mlieka a syra vyrdbaju krajovl Specialitu
Zazrivské vojky (Priloha ¢.2).

Z Ustneho podania je zname, Ze uZ v druhej polovici 19. storo¢ia sa parené
tahané syry (vojky, korbaciky) vyrabali doma, pretoze vyroba syrov a ich
nasledny predaj bol jedinym zdrojom prijmov miestnych chovatelov oviec a
dobytka; ich vyroba zac¢inala jednoduchou domacou vyrobou. Ustne
podanie je potvrdené i udajmi v knihe Ov¢iarstvo na Slovensku historia a
technoldgia, ako aj v miestnej kronike: Zézriva, kde je opisana vyroba
syrovych niti-vojok (Priloha ¢.3)

W

V dalsich historickych zdznamoch sa uvadza (Priloha ¢ 4), Ze na
severnom Slovensku v dedinke Z&zrivej sa vyrabal tradicny pareny syr
vyformovany do tvaru ,,malych bicov* (small whips).

V tejto oblasti okrem wvyroby syrov vzniklo istredisko nakupovania
a obchodovania s parenymi syrmi. V archivnych zdznamoch su zaevidovane
viaceré Zivnostenské povolenia takychto kupcov; niektoré znich sd
dokumentované v prilohe (Priloha ¢. 5).

Z&zriva si zachovala pol'nohospodarsky charakter aZz do si¢asnosti. O reputécii a
tradicii Z&zrivskych vojok sved¢i ziskanie ocenenia Znacky kvality, ktoru
udeluje Ministerstvo pédohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky
(Priloha ¢. 6), ako aj ¢lanky v tlaci (Priloha ¢.7).

Zézrivski vyrobcovia a obchodnici vojky ponukali a ponukaju aZz dodnes
v ponukovych listoch, na roznych trhoch, pri roznych prilezitostiach, akymi boli
svadby, krstiny, Vianoce, faSiangy, velkonoc¢né sviatky. Pocas tychto sviatkov



sa zvySovala produkcia vojok, ¢o sved¢i oich obldbenosti u konzumentov.
Dokazom su vyrobné zaznamy vyrobcov tejto syrovej dobroty.

Vojky sa stali si¢ast'ou vyznamnych regionélnych podujati, tzv. Z&zrivskych dni
(Priloha ¢. 7), v ramci ktorych sa konaju sutaze vo vyrobe Zazrivskych vojok a
Zazrivskych korbacikov. O popularite sutaze sved¢i Ucast’ domécich vyrobcov,
ale i ndhodnych sutaZiacich.

Ziadost' 0 zépis zemepisného oznacenia Zazrivské vojky je zaloZend na
Specifickej konzistencii, kone¢nej Uprave, reputacii a tradicii.

Zazrivské vojky su Specifickym vyrobkom, ktory je pre syry a syrarske vyrobky
nezvycajny. Pripravuje sa tradicnym takmer vyluéne ruénym spésobom —
parenim hrudkového syra v horucej vode a jeho vytahovanim do tvaru niti —
vojok a ich néslednou skupinovou Upravou. Rucné spracovanie pareneho
cesta — miesenie a pretahovanie dodava vojkdm ojedinelt vl&knitd Struktaru,
ktora robi vyrobok Specifickym a ojedinelym.

4.7. Kontrolny organ

Kontrolu dodrZiavania a overovania Specifikacie ,,Z&azrivské vojky* vykonévaju
pravidelne kontrolné organy:

1. Nazov: BEL/INOVAMANN International s. r. 0., Certifikacny orgdn CERTEX,
akreditovany podl'a EN 45 011
Adresa:  Tovarenska 14, 815 71 Bratislava
Tel.: +421 2 50 213 268
fax: +421 250213 244
e-mail:  tomas.ducho@ba.bel.sk, sekretariat@ba.bel.sk
autorizovand Ministerstvom pddohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej
republiky

2. Nézov: Statna veterinarna a potravinové sprava SR
akreditovana podl'a EN 45 011
Adresa: Botanicka ¢. 17, 842 13 Bratislava
Tel: +421 2 602 57 211
Fax: +421 2 654 20 745
e-mail: buchlerova@svssr.sk a lesakova@svssr.sk
autorizovand Ministerstvom pddohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej
republiky.

4.8. Oznadovanie

Vyrobca vyrébajuci Zazrivské vojky v sulade s touto Specifikaciou méze pri oznac¢ovani
vyrobku, propagacii a marketingu pouZzivat nazov ,,Zazrivské vojky* v zavislosti od
miesta prevadzky.
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Na etiketach oznacujucich vyrobok musi byt’:

- zvyrazneny nazov vyrobku ,,Zazrivské vojky*,

- uvedeny druh Udeny alebo neudeny,

- uvedené ,,chranené zemepisné oznacenie“ alebo skratka ,,CHZO* a s nim spojeny
symbol Eurdpskej unie.

4.9. Vnutrostatne poziadavky






